
DAGENS KÖTTRÄTT

GRODAN SERGEL Sveavägen 5-9 , 111 57 STOCKHOLM, 08-506 783 00, www.grodan.se

KALIX LÖJROM.....................................220
västerbottenbrioche, crème fraîche, rödlök, 
gräslök,              citron
Dryck: Ayala Brut Majeur 115:- / 605:-

OXFILÉCARPACCIO................................165
ruccola, hyvlad parmesan, friterad kapris
Dryck:  Basilisk Riesling McPhersson 86:- /405:-

SKALDJURSCONSOMMÉ..........................140
kallrökt laxröra, tryffel, kavring
Dryck: Mezzacorona Pinot Grigio 420:-

FÖRRÄTTER

VÄSTERBOTTENSPAJ.....................130
parmesan- & spenatsallad, 
rostade nötter

SALLAD......................................130
Lammstek, feta- & örtcrème, 
cous cous

LUNCHRÄTTER

185

265

Caesarsallad
kyckling, romansallad, caesar-
dressing, parmesan, krutonger
Dryck: Basilisk Riesling 86:- / 405:-

Biff Rydberg
oxfilé, ölbrässerad lök,
potatis, senapsgrädde, äggula
Dryck: Torre del Falasco Valpolicella Ripasso 115:- / 420:-

ALLTID PÅ GRODAN

     Pommes frites 35
Chilibearnaise 35

     Sidesallad 35
     Tomat- & löksallad 35

Aioli 35     Vitlöksbröd 35  

Fiskgryta        195
räkor, musslor, aioli, krutonger
lägg till: vitlöksbröd 35

Lövbiff        185
pommes frites, färskriven pepparrot, äggula
lägg till: tomat- & löksallad 35
lägg till: chilibearnaisesås 35

Kalvlever        169
stekt potatis, vinägerfrästa champinjoner,
schalottenlök, bacon, kaprisbär, rödvinssås,
persilja

Raggmunk           139

Klassisk Clubsandwich       155

grönsallad, gammeldags dijonsenap
lägg till: pommes frites 35
  

Pasta Parpadelle
gremoulatasmör, kantareller, parmesan
Dryck: Sancerre Boisjoli 485:-

Klassiker

GRILLEN
Två tillbehör ingår

MÅNDAG
Fläsk......................................130

TISDAG
Thaikycklinggryta................135
chilicrème, basmatiris

ONSDAG
Lammfärsbiff........................135
rosmaringräddsås, råstekt potatis

TORSDAG
Viltskav.................................135
lingon, potatispuré

FREDAG

Biff minute.............................140
rödvinssås, kantarellpotatisgratäng,
haricot verts

DAGENS FISKRÄTT
MÅNDAG
Hällefilé...............................135

TISDAG
Forell...................................135
örtbakad, citrusvitvinssås, dillslungad 
potatis

ONSDAG
Torsk....................................135
baconlindad, rödvinssås, kokt potatis

TORSDAG
Rödtunga.............................135
helstekt, brynt kaprissmör, rödbetor,
kokt potatis

FREDAG
Lax........................................140
chili- & ingefärsglacerad, limecrème,
grönsaks- & nudelwok

6 - 10 september

GÖSFILÉ (Sverige)..........................255

TONFISK (Vietnam)........................ .265

BIFF (Donald Russell, Irland).........260

GÖDKALVSYTTERFILÉ (Holland)......245

TILLBEHÖR

Rotfruktsgratäng
Fänkålspotatispuré
Pommes frites

Caesarsallad

Grönsallad
Feta- & olivsallad

Skaldjurssås

Rödvinssås
Rökt chilibearnaise
Kryddsmör

Tomat- & löksallad
Vitlöksbröd

Extra tillbehör: 35

Alla lunchrätter serveras kl 11 − 14. Med reservation för slutförsäljning 

A part

All mat går att beställa som take-away.
Ring 08-506 783 00.

DESSERTER

Små smaker

Choklad terrin - vaniljvodkamarinerade körsbär
Dryck: Peter Lehman Semillion 39:- / 3cl
Äppelparfait - kardemummakaka
Dryck: Tokaji Blue label 45:- / 3cl
Crème brûlée
Dryck: Mouton Cadet Sauternes 36:- / 3cl 

45, 85, 105

35

85

35

Glass från Djurgårdsglace
en kula
Crème brûlée
Dryck: Mouton Cadet Sauternes 36:- / 3cl 
Try�el
med Taylor’s LBV Port & espresso: 70

Öppettider
RESTAURANGEN
Måndag:   08.30 - 16.00
Tisdag - torsdag:   08.30 - 22.00
Fredag:   08.30 - 21.00

NATTKLUBBEN
Fredag & lördag:   23.00 - 05.00

Bordsbokningar
Om du har frågor gällande bokningar för 
stora eller små sällskap, prata med personalen
eller maila: 

sergel@grodan.se

Presentkort
Överraska en vän eller kollega med ett
presentkort från Grodan i valfri valör.

stekt, rimmat �äsk, rårörda lingon

kyckling, majonnäs, tomat, bacon, rödlök

185

löksås, kokt potatis ugnsbakad, tomatsmörsås, svamplasagne

Bönsallad

Välj 1, 2 eller 3 små desserter

Säsongsmeny
          Skaldjursconsommé

   kallrökt laxröra, tryffel, kavring

Gödkalvsytterfilé
rotfruktsgratäng, rödvinssås, grönsallad

Petit Crème Brûlée

.........

.........

Dryckespaket 199:-

415

1 glas Lavit Brut Cava
1 glas Museum Crianza

Mouton Cadet Sauternes 3cl

PATA NEGRA KARRÉ (Spanien)........235

Aioli

Kokt potatis

Murkelsås
Vitlökssmör


