
GRODAN KUNGLIGA OPERAN  |    OPERAN@GRODAN.SE  

g r u p p M E N Y  -  G r o u p  m e n u

OM VÅRA MENYER
Ni väljer någon av våra trevliga menyer för större grupper, vänligen notera att hela sällskapet enas om en och samma förvalsmeny samt 2-eller 
3-rätter där valet finns. Väljer man två rätter önskar vi veta om det är förrätt/huvudrätt eller huvudrätt/dessert som önskas. Vi gör naturligtvis 

undantag för eventuella allergier och specialkost. Dessa önskar veta dessa minst 4 dagar innan ankomst om inget annat har kommunicerats. 
Priser ovan inklusive moms. Vi reserverar oss för eventuella förändringar gällande priser och innehåll.

ABOUT OUR MENUES
You choose one of our group menus & please note that the whole group chooses the same menu & 2-or 3 courses. If you choose our 2-course 

menu we need to know if it is starter/main or main/dessert (same for the entire group). Special diets or allergies must be informed at least 4 days 
before your event, if nothing else is comunicated. Prices above inclusive of VAT. We reserve the right to make changes regarding price & content

FINE DE 
CLAIRE #3

180 KR/6 ST

340 KR/12 ST

Mignonette, hot sauce, 
piggelingranité
Mignonette, hot sauce, 
”swedish piggelin” granité

S H A R I N G  M E N Y
Sharing menu 

FÖRRÄTTER
STARTERS

Bi� tartar med picklade sommarkantareller, 
Karl-Johanchips, granskottsmajonnäs, Svedjans ost

 Beef Tartar with pickled chanterelles, porcini chips, 
sprouce mayonnaise, Svedjans cheese

Gravad röding med dragonmajonnäs, friterad kapris, 
isad schalottenlök

Lightly salted char with tarragon mayonnaise, fried capers, 
iced shallot

Auberginecrème med olivolja, rostad fänkål
 Smashed aubergine with roasted fennel, olive oil

Dillpicklad saltgurka med vispad smetana, honung
Dill pickled cucumber, whipped smetana, honey

VARMRÄTTER
MAIN COURSES
Halstrad tonfisk 

Seared tuna

Svensk Entrecôte
Swedish Entrecôte

Vegetariska kroppkakor med duxelles på kantarell, 
fromage blanc, svarta vinbär, brynt smör med 

Karl-Johansvamp
Swedish dumplings with chanterelles duxelles, cream cheese, 

black currant, browned butter with porcini

TILLBEHÖR -  SIDES
Pommes Frites - French Fries

Rostade Primörer  - Roasted Primeurs
Caesarsallad - Caesar Salad

Tomat-& löksallad - Tomato & onion salad
Bearnaise sås - Bearnaise sauce

Fermenterad chilimayo - Fermented chili mayo
Aioli - Aioli

DESSERT
DESSERT

Crème brûlée med bourbonvanilj
Crème brûlée with bourbon vanilla

MENY: 1145 KR

S Ä S O N G S M E N Y N
Season menu 

BURRATA
inlagda svenska tomater, briochekrutong

BURRATA
pickled Swedish tomato, brioche croutons

BAKAD TORSKRYGG
räkor, ägg, pepparrot, brynt smör, kokt potatis

BAKED COD
shrimp, egg, horseradish, browned butter, boiled potato

GRODANS PAVLOVA
passionsfruktscurd, hallon, vispad grädde

GRODAN’S PAVLOVA
passion fruit curd, raspberry, whipped cream

2 RÄTTER:  690 KR

3 RÄTTER:  780 KR

K L A S S I S K A  M E N Y N
Classic menu 

LÖJROM
brioche, rödlök, citron, smetana

BLEAK ROE
brioche, red onion, lemon, smetana

OXFILÉ TOURNEDOS
säsongens primörer, grönpepparsås, pommes Anna

BEEF TENDERLOIN TOURNEDO
primeurs, green pepper sauce, pommes Anna

CRÈME BRÛLÉE
bourbonivanilj

CRÈME BRÛLÉE
bourbon vanilla

2 RÄTTER:  756 KR

3 RÄTTER:  825 KR


