
M�� r����v����n för kök��� k����när���� än����g��

Förrätt
P O C H E R A D  F J O R D L A X   2 2 5 K R

Try�elvelouté, forellrom, jordärtskockschips och inkokta knippmorötter

Varmrätt
U R B E N A D  V A K T E L   4 4 5 K R

Anklever, rostad lök, svartvinbärssky och pommes Anna

Dessert
J O R D G U B B A R   1 6 5 K R

Vaniljglass, syrad grädde och mandelkaka

B R Ö L L O P S M E N Y   
7 9 5 K R

Vår tolkning av några av rätterna från Kungaparets bröllopsmeny från 1976

BOKA BORD

https://app.waiteraid.com/reservation/?hash=5ea1994d97e3be8ae22d15e6996fce9e&version=new&mealid=1640


S����c� t� t�� k����e�’s a����t�� c����e�

Starter
P O C H E D  F J O R D  S A L M O N   2 2 5 K R

Tru�e velouté, trout roe, Jerusalem artichoke crisps and wrapped butter rolls

Main course
D E B O N E D  Q U A I L   4 4 5 K R

Foie gras, rosted onion, blackcurrant jus and pommes Anna

Dessert
S T R A W B E R R I E S   1 6 5 K R

Vanilla ice creame, soured creame and almond cake

W E D D I N G  M E N U   
7 9 5 K R

Our interpretation of some of the dishes from the Royal Couple´s wedding menu from 1976

BOOK TABLE

https://app.waiteraid.com/reservation/?hash=5ea1994d97e3be8ae22d15e6996fce9e&version=new&mealid=1640



